Salamanca, septiembre 2016

Estimado/a Sr./Sr.2:

Junto a la presente, tengo el gusto de remitirle la informacion refativa a los Cursos On-
Line de Seguridad y Calidad Alimentaria organizados por el Departamento de Formacidn
y Congresos de la Fundacion General de la Universidad de Salamanca:

Trazabhilidad en la Industria Alimentaria

Seguridad Alimentaria. APPCC.

Microbiologia de los Alimentos: Laboratorio Virtual y Casos Practicos

Métodos Rapidos en Microbiologia de Aguas y Alimentos

Analisis Microbioldgico del Agua: Laboratorio Virtual y Casos Practicos
Alteracién Microbiana y Vida Util de los Alimentos

Estos cursos han sido acreditados en todas sus ediciones por el Ministerio de Sanidad y
Potitica Social, Sistema Nacional de Salud, Comisidn de Formacién Continuada.

Continuando con la trayectoria iniciada desde hace ya unos afios de realizar dos
convocatorias por afio, comenzaremos la siguiente edicién a partir de este mes.

Esta oferta formativa se ofrece utilizando una metodologia propia basada en el
aprendizaje interactivo centrado en el alumno. El fermato es sencillo, facil de utilizar.
ideal como método de aprendizaje para aguellos gue utilizan internet para su formacion
continua.

Si desea conocer mas detales sobre nuestros Cursos On-Line, puede contactar con
nosotros a través de cualquiera de los medios abajo indicades, o bien visitar nuestra
web:

http://fundacion.usal.es/seguridadycalidadalimentaria

Rogandole encarecidamente dé a esta informacién la maxima difusion posible, reciba un
cordial saludo, o :

Oscar Gonzalez Benits™

Director Gerente de la Fundacién General

Hospederia de Fonseca — Fanseca, 2 — 37002 Salamanca (Espafia) ¢ fgu@usales »
http://fundacion.usal.es/seguridadycaI“idadalimentaria

htin://www facebook.com/seguridadycalidadalimentaria o S http//www twitter com/appeemicro
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